
H J E M M E L A V E T
I S T E
Fersken, citron, hindbær, 	 39,-
blåbær eller passion  

S O D A V A N D
Cola 	 stor 59,- / alm. 40,- / lille 28,-
Cola Light 	stor 59,- / alm. 40,- / lille 28,-
Cola Zero 	stor 59,- / alm. 40,- / lille 28,-
Sprite 	 stor 59,- / alm. 40,- / lille 28,-
Fanta 	 stor 59,- / alm. 40,- / lille 28,-
Lemon Schweppes  
	 stor 59,- / alm. 40,- / lille 28,-
Ginger Ale eller Indian Tonic  	 28,-

V A N D
Ramlösa u/ kulsyre (75 cl) 	 39,-
Ramlösa m/ kulsyre (33 cl) m/u citrus 	 29,-
Isvand m/ mynte, appelsin og citron  
	 pr. glas 12,- pr. kande 26,-

A N D E T  K O L D T
Søbogaard: 	 32,-
Hyldeblomst, hyldeblomst/jordbær, 
tranebær, kirsebær, solbær eller hindbær
Rigtig juice: appelsin eller æble 	 33,-
Juice: ananas eller tomat 	 25,-
Glas mælk 	 17,-

T O  G O
Alm. Kaffe      man-fre         20,-
Latte, lille     man-fre         25,-
Latte, stor    man-fre         30,-

M I L K S H A K E
Jordbær 	 52,-
pyntet m/ Lunas vanillacreme 	
Chokolade 	 52,-
pyntet m/ Lunas vanillacreme 	
Vanilla m/ choc chip cookie 	 52,-
pyntet m/ Lunas vanillacreme 
Hindbær 	 52,- 
m/ marengs m/ Lunas vanillacreme  	
After Eight 	 52,- 
pyntet m/ Lunas vanillacreme  	

K O L D  K A F F E
Isblendet vaniljelatte 	 54,-
Iskaffe toppet m/ hvid choko-is 	 55,-

V A R M  K A F F E /
T H E / K A K A O
Letmælk - vælg evt. sojamælk el. skummetmælk

Almindelig kaffe (1 refill)	 24,-
Amerikansk kaffe (dbl)                               27,-
Espresso/dobbelt espresso 	 25,-/32,-
Macchiato/dobbelt macchiato 28,-/36,-
Cortado (dbl) 	 36,-
Cappucino 	 32,-/39,-
Cafe au Lait 	 32,-
Latte 	 33,-/39,-
Choko latte 	 35,-
Latte m/ sirup 	 35,-
Vælg: vanilje, hasselnød, karamel,  
amaretto eller engelsk toffee 		
Bailey Coffee 	 55,-
Irish Coffee 	 59,-
Lumumba (brandy)	 55,-
LUNAs varm kakao 
m/ vanillacreme 	 stor 42,-
The 	 alm. 25,- luxus 28,-
Chai Latte The 	 38,-

R Ø D V I N
“Husets rødvin”
Quinta do Casal Branco 2006, Portugal
Farven er flot, klar, mørk rød med en lilla  
toning. Fantastisk smag og duft med et 
anstrøg af mørk chokolade og morbær 
druetyper: Trincadeira, Castelão, Cabernet 
Sauvignon og Merlot	 pr. glas 49,-
	 1/1 fl. 219,-

Costa di Bussia Barbera d’Alba 2008
Piemonte i Italien
Denne vin smager virkelig godt. Dejlig duft 
og en smag, der breder sig i munden med 
frugt og saft, krydderi og sødme. Vinen er 
flot i farven, og er meget veludviklet.
	 pr. glas 52,-
	 1/1 fl. 239,-

Tenuta sant Antonio Valpolicella Ripasso 
“Monti Garbi” 2007, Veneto i Italien
Et absolut HIT! Vinen er smuk rubinrød 
med en behagelig bourquet af bærfrugt 
og kirsebær. Blød, kompleks og let krydret 
eftersmag.	 1/1 fl. 299-

R O S É
Terra de Lobos 2009, Portugal
Halvtør og med en dyb og klar farve af 
pink. Druetyperne er Portugals nationaldrue 
Touriga Nacional, Castelão, Shiras, Merlot 
og Cabernet Sauvignon. Smagen er frisk og 
rig på røde bær som hindbær og jordbær.
	 1/1 fl. 199,-

H V I D V I N
”Husets hvidvin”
Quinta do Casal Branco 2007,  Portugal
Flot, klar og lys strågul. Smagen er intens og 
varer længe i munden. Druetypen er 100% 
Fernão Pires. Duften er frisk med et anstrøg 
af blomster, frugter og mineraler.
	 pr. glas 49,-
	 1/1 fl. 219,-

William Fèvre Gran Cuvée Chardonnay 
2007,  Maipo Valley i Chile
Rigtig lækker vin på den stor drue Chardon-
nay, som er både frisk og blød på samme 
tid. Med en behagelig frugt, og er velegnet 
både som aperitif som til mad.
	 pr. glas 55,-
	 1/1 fl. 249,-

C H A M P A G N E 
&  C A V A
Moët & Chandon Brut Impérial 	1/2 fl. 359,-
Roger d`Anoia	 1/1 fl. 229,-

Ret til ændringer forbeholdes, herunder også 
prisændringer og udsolgte varer. 

Udenlandske betalingskort opkræves et 
mindre gebyr til kortudsteder.

M O R G E N M A D 
alle dage til 15

Inklusiv alm. kaffe/the (1 refill)

Red 	 98,-
Røræg, bacon, krydrede pølser, hjemmelavet 
hashbrown, grillede champignoner, grillet tomat 
indbagt med pesto og rasp, toast m/ smør

Green 	 98,-
Røræg, frugtsalat, yoghurt m/ bærkompot  
og müesli, bagel m/ urtephiladelphia og  
hjemmelavet pandekage

Sweet dreams 	 134,-
Ristede kartofler m/ timian, bacon, krydrede 
pølser, røræg, kylling indbagt m/ persille,  
hjemmelavet pandekage m/ bærkompot, 
yoghurt m/ honning og müesli, grillet frugtspyd 
m/ kanel, bruchetta m/ pesto og mozzarella, 
og et glas alm. appelsinjuice

Croque Monsieur 	 96,-
Bagt sandwich m/ skinke og ost, gratineret  
m/ bechamel sauce. Hertil blandet salat og 
pommes frites

Croque Madame 	 99,-
Som Croque Monsieur + spejlæg

Breakfast burger 	 109,-
Sesambolle m/ 220 gr. grillet hjemmelavet  
oksebøf m/ cheddar og spejlæg, bacon, sau-
terede champignoner og løg, krydrede pølser, to-
mat og salat. Hertil en grillet majskolbe m/ smør

S I D E  O R D E R S 
alle dage til 15

Yoghurt m m/ frisk frugt og sirup 	 49,-

Frugtsalat   	 49,-

Bagel m/ urtephiladelphia	 25,-
Tilføj laks	 49,-

2 stk. hjemmelavede pandekager	 44,-
m/ bærkompot

Belgisk Vaffel m/ chokolade sauce	 26,-

Hjemmelavet Hashbrown	 24,-

Bacon	 26,-

Krydrede pølser	 26,-

Røræg eller spejlæg 
m/ toast & smør	 32,-

Toast eller rugbrød m/ smør	 14,-

 

Æ G G E
S P E C I A L I T E T E R 
 man/fre til 15

Eggs Benedict 	 49,-
Ristet engelsk muffin, frisk spinat, porcheret 
æg m/ hollandaisesauce, pyntet m/ bacon og 
champignoner

Mexican Eggs Benedict 	 49,-
Ristet engelsk muffin, porcheret æg  
m/ cheesesauce, hjemmelavet guacamole  
og tomatsalsa, pyntet m/ tortilla chips

Italian Eggs Benedict 	 59,-
Ristet ciabatta, salami, porcheret æg  
m/ hollandaisesauce, peberfrugter og  
pesto, pyntet m/ parmesan

Kings Eggs Benedict 	 69,-
Ristet engelsk muffin, karamelliserede  
æbler og løg, minute-steak, porcheret æg  
m/ cheesesauce, pyntet m/ gorgonzola

Omelet 	 89,-
Omelet m/ kartofler, rødløg, peberfrugter og 
cheddar, hertil toast og blandet salat
Vælg: Aubergine/squash, tigerrejer, kylling 
eller krydrede pølser

W E E K E N D
B R U N C H 
lør/søn til 15

Inklusiv alm. kaffe/the (1 refill)

Vegetarian 	 169,-
Årstidens salat toppet m/ humus, kompot  
m/ yoghurt og honning/rabarber/jordbær/in-
gefær, årstidens frugt, hjemmelavet frittata m/ 
æg/gedeost/soltørrede tomater/asparges på 
en auberginebund smurt med pesto, urtesalat 
m/ bulgur/feta/æbler/gulerødder, bagt peber-
frugt m/ blandede ris og gratineret m/ moz-
zarella, falafler, marokkansk couscoussalat, 
hvidløgsbrød og et glas Lunas Energizer Juice

Popeye 	 169,-
Buffalo wing, kyllingenugget, chili popper,  
krydrede pølser, kalkunfrikadelle, bacon, 
samosa, røræg, pommes frites m/ chipotle-
mayo, belgisk vaffel toppet m/ karamelliserede 
bananer, toast m /smør og et glas alm. ap-
pelsinjuice

Sunrise 	 169,-
Årstidens salat m/ soltørrede tomater og  
feta-dip, mozzarellastick, indbagt løgring, 
tortilla m/ kylling og 3 slags oste, tigerrejer i 
dild- & limemayo, marineret laksespyd, en gril-
let majskolbe, skotsk æg, søde kartoffelchips, 
yoghurt m/ friske hindbær og honning, årsti-
dens frugt og et glas Lunas Surprise Smoothie

Frisk- & håndpresset appelsinjuice 	39,-

Kings Eggs Benedict

Vegetarian

Popeye
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special       
O F F E R

A L T  S Æ L G E S 
O G S Å  S O M 
T A K E  A W A Y

Jordbær milkshake

Varm kakao



BBQ Bacon cheeseburger  	 124,-
220 gr. grillet hjemmelavet oksebøf, bacon og 
sweet barbecue sauce i sesambolle, og én 
valgfri ost samt dip

N.Y.C. Kyllingeburger  	 124,-
Grillet kyllingebryst, karamelliserede løg og 
æbler, grillet parmaskinke og toppet  
m/ smeltet brieost i en grov ciabatta, og én 
valgfri dip

Vegi  	 124,-
Grillet burger af grøntsager, toppet m/ grillet 
aubergine og gedeost, i en humussmurt grov 
ciabatta, og én valgfri dip

G R I L L 
alle dage fra 11.30

Steak 	 169,-
300 gr. grillet rib eye steak. Serveres med 
blandet salat, hjemmelavede pommes frites og 
bearnaisesauce

S P E C I A L I T E T E R
alle dage fra 17.30 

Oksemørbrad 	 229,-
220 gr. grillet argentinsk oksemørbrad toppet 
m/  økologisk safransmør, grillede auberginer 
og champignoner, ristede kartofler m/ frisk  
timian og blandet salat

Chicken Kiev  	 129,-
Kyllingebryst indbagt m/ hvidløgssmør, 
mozarella og urter, paneret m/ kinesisk rasp, 
serveres med blandet salat og hjemmelavede 
håndskårne pommes frites

SpareRibs 	 129,-
m/ coleslawsalat, pommes frites og 
BBQ sauce

LUNA`s Hotdogs  	 129,-
Surprise yourself! En grillet landpølse m/ 
bacon og skovsvampe i baguette smurt m/ 
rødbedesennep og tilbehør af rødbedesalat, 
en grillet æble/timian pølse i baguette smurt 
m/ rødbedesennep og tilbehør af Lunas æble-
dip, hertil coleslawsalat og pommes frites m/ 
chipotlemayo frites m/chipotlemayo

S N A C K S 
alle dage fra 11.30 

Manhattan Platte        1 person 	 95,- 
                                                2 personer 	 170,-
Great for sharing and starter! 
Panerede rejer, chili poppers, buffalo wings, 
mozzarella sticks, chicken poppers, løgringe, 
potato skins, gulerod- & selleristicks, green 
house dip, chipotlemayo dip og hjemmelavet 
tomatsalsa 

Samosa                              3 stk.	 59,-
Vegetariske og serveres m/ sweet chilli sauce, 

Kyllingespyd                  3 stk	 69,-
Hjemmelavede og marinerede kyllingespyd, 
serveres m/ hjemmelavet jordnødde Satay 
sauce

LUNAs fishfingers        4 stk	 69,-
Hjemmelavede fishfingers, serveres med  
dild- og limedip

Easy cheesy nachos 	 79,-
Topped m/ cheddar, creme fraiche og  
jalapeños. Serveres m/ hjemmelavet 
guacamole og hjemmelavet tomatsalsa

Easy cheesy nachos m/ kylling	 89,-

Hvidløgsbrød 	 59,-
4 skiver brød m/ hvidløgs- & urtesmør
Tilføj mozarella ost	 69,-

Pommes frites 	 34,-
Vælg én dip: chipotlemayo, green house, 
ranch, honey mustard, mayo eller blue cheese

D E S S E R T E R  / 
K A G E R
alle dage fra 11.30

Apple Crumble m/ karamel 	 51,-
hertil creme fraiche	

Hollywood pandekager m/ vanilieis	 56,-

Flying Hero 	 74,-
Fondant chokoladekage m/ hvid chokoladeis

Gulerodskage	 45,-

Best in town Muffin 	 30,-
Vælg:   Toffee, Marshmallow 
eller Strawberry	 3 stk.  75,-

Tiramisu 	 45,-

The Ultimate Brownie 	 65,-
Uforglemmelig! Serveres m/ vaniljeis

Cookies  Se udvalg i baren	 1 stk.  25,-
	 2 stk.  45,-

Ø L S N A C K S
alle dage fra 11.30

Peanuts 	 29,-
Cashewnødder 	 29,-
Oliven 	 35,-
Nachos m/ tomatsalsa 	 35,-

F A D Ø L
Tuborg  
stor 69,- / alm. 49,- / lille 30,- / kande 125,-

Classic  
stor 69,- / alm. 49,- / lille 30,- / kande 125,-

Leffe Blond one size 	 39,-

Staropramen one size 	 49,-

Jacobsen Brown Ale 	 stor 59,- / lille 35,-  

Franziskaner Weissbier 	 stor 59,- / lille 35,- 

Franziskaner Weissbier, 
dunkel	 stor 59,- / lille 35,-

Hoegarden 	 stor 52,- / lille 35,-

Kronenbourg 1664 	 stor 49,- / lille 32,-
 

F L A S K E Ø L
Leffe Brune, Belgien, 6,5% 	 44,-

Sol, Mexico, 4,5% 	 40,-

Staropramen Dark, Tjekkiet, 4,4%  	 40,-

Brooklyn East India Pale Ale, 	 45,- 
USA , 6,9%	

Brooklyn Lager, USA, 5,2%	 45,-

Brooklyn Brown Ale, USA, 5,9%	 40,-

Brooklyn Monster Ale, USA, 11%	 57,-

Coors Light, USA, 4,5% 	 45,-

Tuborg Super Light, Danmark, 0,1%	 25,- 

C I D E R
Somersby Pære, 4,7 % 	 40,-

Somersby Hyldeblomst, 4,7 % 	 40,-

Somersby Æble, 4,7 % 	 40,-

Somersby Tranebær, 4,7 % 	 40,-

S U P P E 
alle dage fra 11.30
Alle supper serveres m/ brød &  smør

Sød kartoffel/basilikum/tomatsuppe 	79,-
Topped m/ creme fraiche

Cremet aspargessuppe	  86,-
Toppet m/ bacon crunch

Orientalsk suppe 	 96,-
Rejesuppe m/ kokosmælk, lime og ingefær. 
Hertil et grillet spyd m/ tigerrejer

S A N D W I C H 
alle dage fra 11.30
Alle sandwich serveres m/ pommes frites

Philly Cheese Steak 	 109,-
New Zealandsk oksemørbrad rørt op  
m/ karamelliserede æbler og løg/cheese 
sauce, serveret i grov ciabatta

Tuna melt 	 89,-
Tun rørt op m/ forårsløg og æbler, tomatsalsa, 
gratineret m/ cheddar. Serveres m/ guacamole 
og blandet salat

Chicken melt 	 89,-
Kylling rørt op m/ friske urter og karry,  
tomatsalsa, gratineret m/ cheddar.  
Serveres m/ guacamole og blandet salat

S A L A T 
alle dage fra 11.30 
Alle salater serveres m/ brød &  smør 

San Fransicso 	 129,-
Babyspinatsalat m/ grillet New Zealandsk 
oksemørbrad, feta marineret i rosmarin, 
grønne asparges, cherrytomater, bulgur og 
ristede pinjekerner. Vendt i rosmarindressing

Havfruen 	 119,-
Rucolasalat og brøndkarse, vandmelon, has-
selnødder, blue cheese, cherrytomater, tigerrejer 
og citronbagt havbars filet. Vendt i æble- og 
pestodressing

Business Class 	 119,-
Blandet grøn salat m/ langtidsstegte peber-
frugter, karamelliserede valnødder, soltørrede 
tomater og pærer i skiver. Vendt i jordbær- og 
basilikumvinaigrette. Toppet m/ grillet gedeost 
på en auberginebund

Laks Nicoise  	 109,-
Blandet grøn salat toppet m/ frisk lakse filet, 
haricots verts, små kartofler, æg, oliven og 
cherrytomater. Vendt i klassisk Nicoise dressing

Cæsar 	 99,-
Romainesalat m/ grillet kyllingebryst, hvidløgs-
croutoner, parmesan og Lunas Cæsar dressing

W O K 
alle dage fra 11.30 

Donald Duck 	 129,-
Nudler m/ marineret and i hoi sin sauce,  
porrer, bønnespirer, champignoner, grønne 
asparges og ristede mandler

Miss Piggy 	 119,-
Nudler m/ svinemørbrad, ananas, squash, 
peberfrugter, haricots verts, forårsløg og  
cashewnødder. I Lunas sweet and sour sauce

Chic Chicken 	 124,-
Nudler m/ kylling, sukkerærter, babymajs, 
broccoli, gulerødder og jordnødder. 
I Lunas thai sauce

Chinatown 	 129,-
Nudler m/ New Zealandsk oksemørbrad, 
squash, porre, bambus, bønnespirer, peber-
frugter og cashewnødder. I Lunas estragon 
sauce

P A S T A 
alle dage fra 11.30 
alle pastaretter serveres m/ brød

LUNA’s lasagne 	 129,-
Surprise yourself! Frisk pasta rullet m/ ricco-
taost/bechamel sauce/bolognese kødsauce, 
garneret m/ frisk tomat- og basilikumsauce, 
toppet m/ parmesan

Little Italy 	 109,-
Spaghetti m/ grillet kyllingebryst, sauteret  
m/ hvidløg, soltørrede tomater og basilikum i 
parmesancreme

Roma 	 114,-
Spinattagliatelle i pestosauce m/ soltørrede  
tomater, toppet m/ pinjekerner og frisk grillet 
laks

Meaty Balls  	 99,-
Spaghetti vendt i frisk tomat- og basilikum-
sauce. Hertil et spyd med hjemmelavede 
oksekød balls. Toppet m/ parmesan

W R A P S 
alle dage fra 11.30 
Alle wraps serveres med blandet salat

Mediteranian 	 99,-
Spinatwrap rullet m/ røget laks, kapers, løg, 
frisk spinat, dilddressing og cheddar

California 	 96,-
Kyllingefilet, rødløg, hjemmelavet tomatsalsa, 
bacon, hjemmelavet guacamole og cheddar

Classico 	 89,-
Kartofler, squash, peberfrugter, aubergine og 
æbler blandet i timian, humus og cheddar

Mexico City 	 96,-
Chili con carne m/ kidneybønner, majs,  
blandede ris, hjemmelavet tomatsalsa,  
jalapenos, creme fraiche og cheddar

B U R G E R 
alle dage fra 11.30 

Alle burgere serveres m/ tomat, løg og salat i 
brødet. Alle burgere serveres også m/ pickles 
og pommes frites. Oksebøffen grilles medium 
med mindre andet forespørges.
Ost - vælg mellem: emmentaler, cheddar  
eller blue cheese
Dip - vælg mellem: chipotlemayo, green house, 
ranch, honey mustard, mayo eller blue cheese

Classic cheeseburger 	 112,-
220 gr. grillet hjemmelavet oksebøf i sesam-
bolle, og én valgfri ost samt dip

Mexican 	 119,-
220 gr. grillet hjemmelavet oksebøf, jalapeños, 
hjemmelavet tomatsalsa og guacamole i  
sesambolle, og én valgfri ost samt dip

Akropolis 	 126,-
220 gr. grillet hjemmelavet oksebøf, feta, 
langtidsstegte peberfrugter, sorte oliven og 
tzatziki i en humussmurt grov ciabatta, og én 
valgfri dip
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Havfruen

Chic Chicken

Lunas Hotdogs

The Ultimate Brownie


